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" RESTAURANT par personne
hors boissons

Amuse Bouche
L/
Grosse langoustine rafraichie, gelée citronnée,
sauce mayonnaise allégée et parfumée a I'estragon,
pomme verte et caviar d’Aquitaine
v
(Euf fermier, premieres asperges vertes
de chez « Jérome Galis », jambon « Pata Negra »
et tartine a la truffe
v
Blanc de bar pané a la truffe, endives crues et cuites
v
Sorbet Champagne rosé
v
Selle d'agneau farcie aux petits légumes
strates de légumes confit, jus au romarin
v

Dessert des Amoureux
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par personne
hors boissons

BRASSERIE

Amuse bouche
v
Marbré de foie gras de canard et céleri,
pain de mie au cacao
v
Noix de Saint Jacques roties,
bouillon mousseux au gingembre
v
Médaillon de veau sauce Périgueux,
cceur de pomme de terre, et artichauts "
\ Gagnez par tira

Douceur des Amoureux
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