
Saint-Sylvestre
MENU

1 Coupe de Champagne Taittinger et 2 Canapés 

1 Coupe of Champagne Taittinger & 2 Canapés 

 Orzo au Bisque et Mascarpone - Tuile de Parmesan

13

Mise en Bouche

Foie Gras de Canard “Au Torchon”

Entrée
Compote de Fruits - Brioche

“Au Torchon” Duck Foie Gras - Fruit Compote, Brioche

Homard Poché au Beurre Doux

Mer

Poached Lobster with Sweet Butter - Bisque and Mascarpone Orzo, Parmesan Tuile

Terre
Wagyu Australien

Jus Truffé - Champignons du moment

Australian Wagyu - Truffle Juice, Mushrooms of the moment

199 euros par personne

Valable pour le dîner 

du 31 décembre

Coing - Crème glacée - Chantilly

199 euros per person

Valid for dinner on 31 December

Pré-dessert
Tarte fine Chocolat

Truffe Noire - Noisettes

Thin Chocolate Tart - Black Truffle, Hazelnut

Beer Grapefruit - Quince, Ice Cream, Whipped Cream

Dessert
Pamplemousse à la Bière

DÉCEMBRE

Prix net en euros


