
Dos de Cabillaud 
Crème de Potimarron au Lait de Coco, Écume Vanillé, Carotte Vichy

Cod Loin - Coconut Milk smashed Pumpkin, Vanilla Foam, Vichy style Carrot

Maple Syrup roasted Duck Breast  - Chestnut Puree, Seasonal Vegetables

Le Magret de Canard
Sirop d’Érable,  Mousseline de Marrons, Légumes du moment

Tataki de Thon au Sésame “Ume”
Teryaki, Pointe de Wasabi

Tuna Tataki with “Ume” Sesame - Teryaki, Wasabi

Les Huîtres Fines de Claire n°3
Vinaigre à l’Échalote, Pain Nordique, Beurre d’Echiré Demi-Sel

Fine de Claire n°3 Oysters - Shallow Vinegar, Dark Rye, Salted Enriché Butter

S U G G E S T I O N S

Noëld e

Boule de Noël
Vanille, Kumquat, Noisettes grillées

Christmas Ball - Vanilla, Kumquat, Roasted Hazelnuts

Déjeuner du 24 décembre


