
MENU

Dessert
Poire au vin chaud

Filet de Boeuf Black Angus

Sauce Foie Gras au Vin Madère - Mousseline et Croquante de Chou-Fleur

Black Angus Fillet of Beef - Foie Gras Sauce with Madeira Wine, Mousseline and Crunchy Cauliflower

Pear in mulled Wine - Grilled Chestnut, Aniseed Sorbet

Emulsion de Vanille et Safran - Tombée d’Epinards - Panais

Salade de Homard et Saint-Jacques

Entrée
Betterave à la Truffe Noire

1 Coupe de Champagne Taittinger et 2 Canapés

1 Coupe of Champagne Taittinger & 2 Canapés

Mise en Bouche

Bar de Ligne

Mer

Terre

Pré-dessert

Noël

169 euros par personne

Valable pour le dîner du 24 décembre

Lobster and Scallop Salad - Beetroot with Black Truffle

Sea Bass - Vanilla and Saffron Emulsion, Spinach and Parsnip Tombée

169 euros per person

Valid for dinner on 24 December

42
DÉCEMBRE

Tarte soufflée Chocolat 

Praliné Noisette-Café, Kumquats confits

Chocolate Soufflé Tart - Hazelnut-Coffee Praline, Candied Kumquat

Châtaigne grillée, Sorbet Anisé

Prix net en euros


