
Service en chambre

Room Service

Please do not hesitate to contact our restaurant Le Plëss 
by dialing the 411 for any further information

.



LES DESSERTS

Découvrez la carte de notre Restauration en Chambre.
Carte servie de 12h à 14h et de 19h à 21h. 

LES PLATS

LES ENTRÉES

FILET DE SANDRE SAUVAGE – 
Poêlée d’Artichauts, Fèves, Tomates Confites

€

€

Discover our In-Room Service food menu.
Menu served from 12pm to 2pm and from 7pm to 9pm.

Un supplément de 6 € vous sera facturé pour chaque commande en room-service.
A la fin de votre repas, merci d’appeler la Réception au 311 ou de laisser votre plateau devant votre porte.

A supplement of €6 will be charged for each room service order.
At the end of your meal, please call the Reception at 311 or leave your tray in front of your door. 

12

12

FRAÎCHEUR DE PÊCHE – Écrin de Groseille, Verveine

MOUSSE AU CHOCOLAT –
Caramel Beurre Salé, Crumble Amande Cacao

DESSERTS

MAIN DISHES

STARTERS

€

€
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ROOM SERVICE DE NUIT de 21h00 à 7h00

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ & CRÈME FRAÎCHE

€
11
14
15
16
18

NIGHT ROOM SERVICE 9 p.m. to 7 a.m.

SMOKED SALMON PLATTER & SOUR CREAM

€

COLD CUTSASSIETTE DE CHARCUTERIE
PLATE OF MATURE CHEESEASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS 

€

TRUITE SAUMONEE FUMEE MAISON - 
Gromperekichelcher, Compote de Fenouil, Crème a l’Aneth

21 21HOME SMOKED SALMON TROUT – 
Potato Cake, Fennel Compote, Dill Cream

14

ANGUS OXLET - 
Maître d'Hôtel Butter, Shallot Beans, Grilled Potatoes

TOMATO SCENTED CARNAROLI RISOTTO – 
Pecorino, Harlequin Tomato Salad

€

HOUMOUS & PAIN PITA
GUACAMOLE ÉPICÉ & NACHOS SPICY GUACAMOLE & NACHOS

CHICKPEA - HOUMOUS & PITA BREAD

RISOTTO CARNAROLI AUX TOMATES – 
Pecorino, Sauce Vierge, Salade Arlequin de Tomates

FILET DE BŒUF ANGUS – 
Beurre Maître d’Hôtel, Haricots aux Échalotes, Pommes Grenailles

22

36

42

PIKE PERCH FILET – 
Seared Artichokes, Fava Beans, Tomato Confit

22

36

42

SUMMER  SALAD  - Mushroom pickles - Echalote vinaigrette 

Plat Végan

Plat Végétarien
Vegan Plate
Vegetarian Plate

SALADE D’ÉTÉ – Champignons acidulés, Vinaigrette Échalote 16

PEACH SHORTBREAD – Red Currants, Verbena

CHOCOLATE MOUSSE – 
Salt Butter Caramel, Almond Cocoa Crumble
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12


